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MENUS

ANTIPASTO

Antipasto della Locanda -  €18,00
Salame nostrano al coltello, Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi, 

Formaggella di Rodengo Saiano accompagnati dalle nostre marmellate 
home-made

     

APPETIZER

House Special Starter -  €18,00
Knife-cut local Salami, 24 months aged Parma Prosciutto Crudo di Parma 

24 mesi, Formaggella cheese of Rodengo Saiano paired 
with home-made compotes

     

MENÙ

I prodotti presenti nel menu possono contenere 
sostanze o tracce di residui che provocano allergie 
o intolleranze (Reg UE 1169/2011).

Alcune materie prime possono essere surgelate o 
congelate all'origine.

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura ai sensi del 
Reg, CE 852/04 del Manuale HACCP.

Per qualsiasi ulteriore chiarimento potete rivolgerVi 
al nostro personale di sala.

Per maggiori informazioni:
030 6813357  info@locandaprimavera.it



Taglierini all’uovo con burro nostrano e lamelle di tartufo   €17,00

Caramelle alla bresciana fatte in casa al burro nostrano e salvia  €12,00

Caramelle alle erbette fatte in casa al burro nostrano e salvia  €12,00

Tagliatelle all’uovo con funghi porcini       € 15,00

Gnocchi di patate con crema di porri  e Bagoss    €15,00

MENU
S

MENÙ

I prodotti presenti nel menu possono contenere 
sostanze o tracce di residui che provocano allergie o 
intolleranze (Reg UE 1169/2011)

Alcune materie prime possono essere surgelate o 
congelate all'origine

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura ai sensi del Reg, 
CE 852/04 del Manuale HACCP.

Per qualsiasi ulteriore chiarimento potete rivolgerVi 
al nostro personale di sala.

PRIMI PIATTI

Egg taglierini with truffle flavoured butter and truffle shaves  €17,00

Home-made Brescia Style ravioli/stuffed pasta with local butter   €12,00    
and sage

Home-made mixed herbs stuffed ravioli with local butter   €12,00

Egg tagliatelle with porcini mushrooms sauce    € 15,00

Potato gnocchi with leek and Bagoss cheese sauce    €15,00

FIRST COURSES

Per maggiori informazioni:
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MENU
S

MENÙ

I prodotti presenti nel menu possono contenere 
sostanze o tracce di residui che provocano allergie o 
intolleranze (Reg UE 1169/2011)

Alcune materie prime possono essere surgelate o 
congelate all'origine

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura ai sensi del Reg, 
CE 852/04 del Manuale HACCP.

Per qualsiasi ulteriore chiarimento potete rivolgerVi 
al nostro personale di sala.

Tagliata di scottona vestita con rucola e grana              €18,00
Valdostana delle Locanda                           €16,00

Costata di Scottona ai ferri (500gr)                €20,00

Scaloppina di vitello con funghi porcini              € 20,00

Sliced beef Sirloin dressed with ricket salad              €18,00
and Grana Padano shaves
Pork cordon bleu with heavy cream                      €16,00

Grilled T-bone steak  (500gr)                           €20,00    
Veal escalope with porcini mushrooms              € 20,00

MENU
SECONDI PIATTI

MAIN COURSES

Per maggiori informazioni:
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MENU
S

MENÙ

I prodotti presenti nel menu possono contenere 
sostanze o tracce di residui che provocano allergie o 
intolleranze (Reg UE 1169/2011)

Alcune materie prime possono essere surgelate o 
congelate all'origine

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura ai sensi del Reg, 
CE 852/04 del Manuale HACCP.

Per qualsiasi ulteriore chiarimento potete rivolgerVi 
al nostro personale di sala.

Sorbetto al limone         €4,00
oppure

Potrete consultare la vetrina per i dolci del giorno, 
ispirati ai sapori di stagione.

Lemon Sorbet         €4,00
or

Ask our staff about today's seasonal dessert selection 
from the display case.

MENU

DOLCI

DESSERT

Per maggiori informazioni:
030 6813357  info@locandaprimavera.it

Coperto - Cover Charge €2,00   Acqua - Water €2,00 


